SV RESTAURANT
ARBALETE

Herzlich
willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass
einladen - die Wahl der richtigen kulinarischen
Begleitung ist essenziell fiir den Erfolg einer ge-
lungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Handen. Mit
erfahrener Planung und fachkundiger Beratung
stehen wir IThnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie
mit erstklassigem Service wahrend des Anlasses.

Machen Sie Ihre Veranstaltung zum kulinarischen
Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu verwohnen.

Remo Wiithrich
Restaurant Manager
T+41583302917
ruag.arbalete@sv-group.ch

SV (Schweiz) AG
SV Restaurant Arbaléte
Seetalstrasse 175
6032 Emmen
http://ruag-arbalete.sv-group.ch



FRUHSTUCK

A LA CARTE

OFENFRISCHES

Knusprige Buttergipfeli Stiick 1.70
Kerniges-Rusticogipfeli Stiick 1.70
Ofenfrisches Laugengipfeli Stiick 1.70
Fairtrade-Schoggibrotli Stiick 3.00
Kornerbrotli Power Stiick 1.80

FRUCHTE UND MUESLI

Hausgemachtes Birchermiiesli Stiick 5.80
1 Saisonfrucht Stiick 1.50
Fruchtspiessli Stiick 3.00
Hdppchenweise Vitamine Portion 2.80

Geschnittene Melone oder Ananas im Glas (ca 100 g)



PAUSEN

MINI SANDWICHES

Partybrotchen mit Fleischkase Stiick 3.80
Partybrotchen mit Greyerzer Stiick 3.80
Partybrotchen mit Thon Stiick 3.80
Partybrotchen mit Salami Stiick 3.80
Partybrotchen mit Trockenfleisch Stiick 3.80
Partybrotchen mit Tete de moine Stiick 3.80
SANDWICHES
Faustbrot gefiillt mit Salami, Schinken, Fleischkase Sttick 4.60

oder Greyerzer

Crustino gefiillt mit Salami, Schinken, Fleischkase Stiick 6.20
oder Greyerzer

Crustino Speziale gefiillt mit Tomaten-Mozzarella, Stiick 7.50
Thonmasse, Eiermasse oder Roastbeef

Ein Meter aus Baguette und lokalen gluschtigen Pro-
dukten wie Butter, Gurken, Tomaten dazu knackiger
Salat (ca. 10 Portionen)

Gefiillt mit Vorderschinken, Salami, Greyerzer oder Stiick  60.00
Fleischkése

Gefiillt mit Rohschinken Stiick  80.00
Gefiillt mit Roastbeef Stiick  85.00

Gefiillt mit Biidnerfleisch Stick  85.00



PAUSEN

CEREALIEN & Co.

Brainfood
Ungesalzene Niisse und getrocknete Friichte

Gesalzene Nussmischung ( ca. 50 g)

SUSSES

Diverse Muffins
White Choco, Lemon, Very Berry, Chocolat-Vanille,
Blueberry-Creamcheese

Zitronen-, Schoggi- oder Marmor-Cake

Diverse Gebackstangen
Nuss-, Mandel -, Aprikosen-, Apfel- und Vanillestan-
gen

Donut Mania, verschiedene Donuts je nach Saison

Diverses Minigebadck

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

3.00

3.00

3.80

2.80

3.00

2.80

2.00



APERO

GOURMET-PLATTEN

(BESTELLBAR AB 5 PERSONEN)

LOKALE SPEZIALITATEN AUS DER
KASEREI UND METZGEREI-URCHIG

Pro
Person

13.50

Reich garnierte Platte (ca. 150 g) mit Schinken, Fleischkdse, Salami, Auf-

schnitt und Schweizer Kdse, knuspriges Hausbrot

AUS DER VORRATSKAMMER VOM
KUCHENCHEF - EDEL

Pro
Person

15.50

Reich garnierte Platte (ca. 150 g) mit Parmaschinken, Biindner Hobel-

fleisch, Schinken, Salami und Schweizer Kase, gerduchertem Lachs,

Graved Lachs, Brotauswahl

BUNDNER PLATTE - LUXUS

Pro
Person

17.00

Reich garnierte Platte (ca. 150 g) mit Blindnerfleisch, Salsiz, Speck und

Bergkase, knuspriges Bauernbrot

SALZIGES

Gerostete Nusse (ca. 30g)
Pommes Chips Paprika (ca. 30g)
Pommes Chips Nature (ca. 30g)
Salzstdngeli (ca. 30g)

Blétterteig Flates gesalzen (ca. 30g)

Portion
Portion
Portion
Portion

Portion

3.00

2.50

2.50

3.00

3.50



APERO

CANAPES (%TOASTSCHEIBE)

Belegt mit Raucherlachs Stiick 3.50
Belegt mit Biidnerfleisch Stiick 3.50
Belegt mit Roastbeef Stiick 3.50
Belegt mit Emmentaler Stiick 3.50
Belegt mit Thonmousse Stiick 3.50
Belegt mit Gemiisetartar Stiick 3.50
CANAPES (¥%2TOASTSCHEIBE)

Belegt mit Raucherlachs Stiick 4.00
Belegt mit Biidnerfleisch Stiick 4.00
Belegt mit Emmentaler Stiick 4.00
Belegt mit Thonmousse Stiick 4.00
Belegt mit Gemiisetartar Stiick 4.00
CANAPES (GANZE TOASTSCHEIBE)

Belegt mit Raucherlachs Stiick 6.50
Belegt mit Biidnerfleisch Stiick 6.50
Belegt mit Roastbeef Stiick 6.50
Belegt mit Emmentaler Stiick 6.50
Belegt mit Thonmousse Stiick 6.50
Belegt mit Gemiisetartar Stiick 6.50



APERO

KALTE HAPPCHEN

Parmesanmockli (ca. 50 g) Portion 2.80
Cherrytomaten-Mozzarella-Spiesschen Stiick 3.00
Rohe Gemiisestangel mit Joghurt-Krduterdip im Glas Portion 2.80
Melonen-Rohschinken-Spiessli Schweiz Stiick 3.00
Salziges Mini Cornet gefiillt mit Frischkase, Rindstart- Stiick 2.50
ar, Thon oder Ei

WARME HAPPCHEN

Datteln im Speckmantel Stiick 2.80
Mini Chéschiiechli Stiick 1.90
Miniburger im bunten Bun Stiick 3.80
Hausgemachte Schinkengipfel Stiick 2.80
Mini Schinkengipfel Stiick 2.10
Kleine Friihlingsrolle mit Gemuseftllung Stiick 2.80
Kleine knusprige Pizza mit Tomaten und Mozzarella Stiick 3.50
Wiirzige Fleischbdllchen mit rassigem Tomaten- Stiick 4.80
Chutney

Poulet-Satay-Spiessli mit Erdnussdip Stiick 4.80
Gebackene Jalapefio-Chilischoten gefiillt Stiick 3.00
mit zartschmelzendem Frischkase

Gebratene Gambas-Spiessli mariniert Stiick 5.00
SUSSES

Mini-Gugelhupf Stiick 3.00
Kleine Windbeutel gefillt mit Rahm Stiick 3.00
Friichtespiessli Stiick 3.00



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser mit Kohlensaure
Mineralwasser ohne Kohlensdure
Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Rivella rot

Rivella blau

Sinalco

Elmer Citro

Apfelsaft

SV Ice Tea Fairtrade

Red Bull

Orangensaft Premium Fairtrade
Mineralwasser mit Kohlensdure

Mineralwasser ohne Kohlensidure

KAFFEE & TEE

Kaffee

Ovomaltine oder Schokolade

Tee (diverse Teesorten zur Auswahl)

5dl
5dl
5dl
5dl
5dl
5dl
5dl
5dl
5dl
5dl

2.5dl

Tasse
Tasse

Tasse

3.00

3.00

3.00

3.00

3.00

3.00

3.00

3.00

3.00

3.20

3.80

7.00

7.00

7.00

2.80

3.00

3.00



GETRANKE

WEISSWEINE

Féchy AOC Beau-Rivage Schweiz

Epesses AOC Beau-Rivage Schweiz
Heidegger Riesling Sylvaner Schweiz
Locorotondo DOC Bianco Italien

Armani Pinot Grigio Valdadige DOC Italien

Sauvignon Vin de Pays d'Oc Luc Pirlet Frankreich

ROTWEINE

Walliser Pinot noir AOC La Banniere Schweiz
Merlot del Ticino II Picchio Rosso Schweiz
Heidegger Blauburgunder Schweiz

Imperio Ripasso Valpolicella Superiore Italien
Amarone della Valpolicella DOC Italien

Lagunilla Rioja DOC Crianza Casa del Co Spanien
Chateau Dalem Fransac AOC Frankreich

Walliser Pinot noir AOC La Banniere Schweiz

SCHAUMWEINE

Prosecco Brut DOC Treviso 1l Colle

BIER

Eichhof Lager
Eichhof Lager alkoholfrei

50 cl
50 cl
75 cl
75 cl
75 cl

75 cl

50 cl
50 cl
75 cl
75 cl
50 cl
75 cl
75 cl

75 cl

75 cl

33 cl

33 cl

18,50
20,50
36,00
33,50
38,00
36.80

18,50
20,50
38,00
42,80
18,50
63,30
38,50

65,30

35.00

4.50

4.50



RAUMLICHKEITEN

Flir Raumreservationen und Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfii-
gung.

PERSONALRESTAURANT

Restaurant mit 180 Sitzpldtzen und 50 Sitzpldtzen im Garten
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ALLGEMEINE HINWEISE

BANKETTE UND ANLASSE

Die Preise verstehen sich fiir Anldsse im Haus, exkl. Raum- und Mitar-
beiterkosten.

ZUSATZKOSTEN

Mitarbeiter: Abfahrt bis Riickkehr ins Personalrestau- pro Stunde  65.00
rant, inkl. Nacht- und Uberzeitzuschlag, sowie ab

15.00 Uhr
Tischdekorationen: Blumen/Gestecke nach Aufwand
Geschirr, Besteck und Servietten nach Aufwand

TRANSPORT UND BEDINGUNGEN

Transport: je nach Aufwand der Fahrzeugmiete nach Aufwand
Abholung im Personalrestaurant mit Riickgabe gratis
der Gebinde

Lieferungen (unter dem Warenwert von CHF 20.00) pro Lieferung 20.00

Die bis am Vortag gemeldete Anzahl Gaste ist verbindlich und wird in
Rechnung gestellt.

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8,0% MwSt.
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ALLGEMEINE HINWEISE

DEKLARATION

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Pouletbrust, Kalbfleisch,
Fleischbéllchen, Wiirste, Wienerli, Trockenfleisch, Aufschnitt, Salami

EU: Poulet, Truten

Vietnam: Riesencrevetten ASC Zucht, Thon, MSC Wildfang
Norwegen: Rauchlachs MSC Wildfang

Danemark: Cocktailcrevetten ASC Zucht

Italien: Bresaola, Parmaschinken
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

1 DIENSTLEISTUNG DES CATERERS

Die Kundin iibertrdgt das Eventcatering am Anlass bzw. den Dauerauftrag fiir wieder-
kehrende Cateringleistungen (gemeinsam ,Catering”) gemadss Detail-Offerte exklusiv an
die SV (Schweiz) AG («Caterer»).

Der Caterer verpflichtet sich, bei der Besorgung des Caterings in sorgfaltiger Weise vor-
zugehen. Er ist bemtiht, das Catering zeitgerecht und zur vollsten Zufriedenheit der
Kundin durchzufiihren. Bei der Auswahl von Speisen und Getranken wird Wert auf
einwandfreie Qualitat gelegt.

2 VERTRAGSABSCHLUSS

Gestiitzt auf die Angaben der Kundin unterbreitet ihr der Caterer eine detaillierte Cate-
ring-Offerte. Nach einer allfdlligen Bereinigung der Offerte bestdtigt die Kundin dem
Caterer ihr Einverstdndnis mit der Offerte elektronisch oder schriftlich und erteilt damit
den Auftrag. Erfolgt die Bestdtigung nicht innert der vom Caterer gesetzten Frist, verliert
die Offerte ihre Giiltigkeit.

Der Vertrag kommt in sdmtlichen Féllen zustande, sobald der Caterer den Auftrag
schriftlich bestdtigt hat.

Einzelheiten der Vereinbarung zwischen der Kundin und dem Caterer ergeben sich
demnach aus der elektronischen oder schriftlichen Auftragsbestdtigung und allfalligen
Anhéngen, wobei die Anhange integrierende Bestandteile des Vertrags zwischen den
Parteien bilden (gesamthaft der ,Vertrag”). Bei Abweichungen zwischen diesen Allge-
meinen Geschdftsbedingungen («AGB») und den anderen Anhdngen resp. der Auftrags-
bestdtigung gehen die in den anderen Anhédngen resp. in der Auftragsbestatigung ge-

troffenen Vereinbarungen vor.

3 ANDERUNG DER PERSONENZAHL

Die im Falle einer Anderung der Personenzahl zu beachtenden Modalitdten bzw. durch
die Kundin geschuldeten Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag geregelt.

4 GERINGFUGIGE ANDERUNGEN

Der Caterer behalt sich vor, bei kurzfristigen Anderungen im Marktangebot, aufgrund
von fehlenden Waren oder nicht einkalkulierten Preiserh6hungen, seine Dienstleistun-
gen angemessen zu dndern bzw. anzupassen. Er bertiicksichtigt dabei die Interessen und
Wiinsche der Kundin und bietet eine gleichwertige Auftragserledigung.

5 VORAUSZAHLUNG

Der Caterer ist berechtigt, bei Vertragsabschluss von der Kundin eine Vorauszahlung zu

13



ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

verlangen. Die Details regelt die Offerte bzw. der Vertrag.

6 STORNIERUNG

Die im Falle einer Stornierung bzw. eines Verzichts auf Leistung durch die Kundin ge-
schuldeten Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag geregelt. Im Falle einer Stor-
nierung bzw. eines Verzichts auf Leistung haftet die Kundin vollumfanglich fiir die im
Vertrag vereinbarten Stornierungs- bzw. Verzichtskosten.

7 INFRASTRUKTUR, REINIGUNG UND ENTSORGUNG

Ohne anders lautende Vereinbarung stellt die Kundin dem Caterer unentgeltlich fol-
gende Infrastruktur zur Verfiigung und verpflichtet sich, diese in einem zum vorausge-
setzten Gebrauch geeigneten Zustand zu tibergeben und in demselben zu erhalten:

- die erforderlichen Rdume;
- das Grossinventar (Tische, Stiihle, Garderobe etc.);
- Heizung, Wasser und Strom.

Der Caterer iibernimmt die Reinigung des Gastroinventars und des Materials im Sinne
der nachfolgenden Ziffer 8. Ohne anders lautende Vereinbarung ist im Ubrigen die
Kundin verantwortlich fiir Reinigung und Entsorgung.

8 VERLUST UND BESCHADIGUNG VON MATERIAL
DES CATERERS

Wird seitens des Caterers Material zur Verfiigung gestellt, welches nach Beendigung des
Anlasses an ihn zu retournieren ist (zum Beispiel Glaser, Geschirr, Bestecke, Wasche
etc.), so ist die Kundin verpflichtet, das Material vollstindig und unversehrt an den
Caterer zurtick zu geben. Der Caterer ist berechtigt, Verluste und Beschddigungen durch
Mitarbeitende oder Géaste der Kundin dieser in Rechnung zu stellen.

9 WARENEINKAUF UND LOGISTIK

Der Caterer ist zustdndig fiir den Einkauf der fiir das Catering verwendeten Waren. Er ist
verantwortlich fiir die Auswahl und Qualitdt der Lieferanten und stellt die erforderliche
Logistik sicher.

Der Einkauf erfolgt auf Rechnung des Caterers. Der Caterer tibernimmt daher die Festle-
gung der Mengen, die Preisgestaltung und die Zahlungsmodalitdten gegeniiber den
Lieferanten. Der Kundin entstehen somit aus den Vereinbarungen des Caterers mit
seinen Lieferanten keinerlei Verpflichtungen und Anspriiche.

10 MITARBEITENDE DES CATERERS

Der Caterer stellt das Personal gemadss Vereinbarung. Die anwendbaren Stundensétze
ergeben sich aus der Offerte.
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

11 VERSICHERUNGEN

Ohne anders lautende Vereinbarung ist die Kundin fiir den notwendigen Versiche-
rungsschutz in Bezug auf Sach- und Personenschdden verantwortlich.

12 RECHNUNGSSTELLUNG UND BARZAHLUNG

Nach Durchfiihrung des Anlasses erhdlt die Kundin vom Caterer eine Rechnung, die
innert 30 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug eines Skontos zu begleichen ist. Der
Caterer behdlt sich das Recht vor, bei Nichteinhaltung dieser Frist der Kundin Verzugs-
zinsen in der H6he von 5% p.a sowie Mahngebiihren in Rechnung zu stellen.

13 TEILUNGULTIGKEIT

Falls eine Bestimmung des Vertrags einer zwingenden gesetzlichen Bestimmung wider-
spricht, so gilt anstelle dieser Bestimmung jene gesetzlich zuldssige Regelung, die dem
urspriinglichen Parteiwillen am ndchsten kommt. Die Giiltigkeit der tibrigen Bestim-
mungen des Vertrags wird dadurch nicht beeintrachtigt.

14 ANWENDBARES RECHT UND GERICHTSSTAND

Der Vertrag untersteht schweizerischem Recht.

Gerichtsstand fiir simtliche Streitigkeiten, welche sich im Zusammenhang mit dem
Vertrag und der Tatigkeit des Caterers ergeben, ist Ziirich 1. Sofern sowohl das Bezirks-
gericht als auch das Handelsgericht sachlich zustdndig sind, ist das Handelsgericht anzu-

rufen.
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